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Apfel Streusel I Vuflins

ZUTATEN

Fiir den All-in-Teig Fiir den Streuselteig

— 250 g Weizenmehl (Typ 405) — 100 g Weizenmehl (Typ) 405
—1/2 Pck Backpulver — 75 weiche Butter

— 2 Eier — 1 Pck. Vanillezucker

— 125 Margarine — 1 gestr. TL Zimtpulver

— 100 g Zucker

— 1 Pck. Vanillezucker

— 125 ml Milch AufBerdem: 12 Muffinférmchen
— 2 grof3e Apfel

ZUBEREITUNG: !

Zuerst werden die Apfel geschilt und in
kleine Wiirfel geschnitten. Anschlie3end
das Mehl mit dem Backpulver vermischen
und mit dem Rest der Zutaten fiir den All-
in-Teig (auf3er die Apfelstiicke) mit dem
Mixer zu einem glatten Teig verriihren.
Zum Schluss die Apfelwiirfel unterheben
und den Teig gleichmafig auf die 12
Muffinférmchen aufteilen.

Die Zutaten fiir den Streuselteig mit dem
Mixer (Riihrstabe) oder mit der Hand
verkneten. Die Streusel auf den Muffins
verteilen und im vorgeheizten Backofen bei
180°C Ober-/Unterhitze (oder ca. 160°C
Umluft) fiir ca. 35 Minuten backen
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