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ZUTATEN

o 2 Eier

o 1 Péckchen Vanillezucker
o 140 g Zucker

e 50 ml (neutrales) Ol
e 150 g Mehl

o 1 TL Backpulver
e 50 g gemahlene Haselniisse
¢ 50 g Backkakao

1/4 TL Salz
ca. 50 g Puderzucker

ZUBEREITUNG:

Luerst die Eier mit dem Zucker und
Vanillezucker schaumiq riihren und

anschlieBend das Ol hinzufiigen und ca. 2

Minuten weiterriihren.

Mehl, Backpulver, Salz, gemahlene Haselntisse
und Backkakao miteinander vermengen und
unter standigem Weiterriihren zu der Ei-Masse
dazugeben und vermengen.

Den fertigen Teig in Frischhaltefolie einwickeln
und fiir mindestens 2 Stunden (oder iiber

Nacht) in den Kiihlschrank legen.

Aus dem Teig etwa Walnussgrof3e Kugeln rollen
und im Puderzucker wélzen bis sie eine weif3e
Oberfldche haben. Die Kugeln im auf ein mit
Backpapier ausgelegtes Backblech legen und im
vorgeheizten Backofen bei ca. 180°C
(Ober-/Unterhitze) 12 — 15 Minuten backen.
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