Backmischungon in Glay

EINE SUSSE GESCHENKIDEE
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e Butterim Topf schmelzen lassen

Ewwa»

Inhalt e Eier schaumig schlagen die

- 125 g Weizenmehl abgekuhlie Butter nach und nach

- 1/2 TL Backpulver dazugeben

-1 Prise Salz e unter standigem Weiterrthren die
' - 120 g brauner Zucker Zutaten aus dem Glas loffelweise

-50 g Kakao dazugeben

e den Teig in eine gefettete Form (ca.
20x 20 cm) geben undim
vorgeheiztem Backofen bei 180 °C

ca. 25 Minuten backen

Gelr Gppelit

- 50 g gehackte Haselnusse
- 50 g Bitter Schokolade

noch hinzufugen:
- 100 g Butter
- 3 Eler
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e Butter und Ei zu einer schaumigen

Inhalt I Masse schlagen

-120g Mehl e Glasinhalt dazugeben und gut
- 1/2 TL Backpulver verkneten

- 1/4 TL Natron

e ausdem Teig 10 Kugeln formen, auf
ein mit Backpapier belegtes
Backblech geben und flachdrucken

e im vorgeheizten Backofen bei 180°C
(Ober-/Unterhitze) ca. 15 Minuten
backen

- 50 g Haferflocken

- 50 g brauner Zucker
- 30 g weiler Zucker
- 80 g Schokodrops

- 1 Prise Salz

noch hinzuftigen:
- 75 g weiche Butter
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Geter Gppetid

Die unter "Inhalt" aufgelisteten Zutaten schichtweise in ein
Glas fullen und verschlielsen.

Anleitung ausschneiden, am Glas befestigen und
verschenken...



